tekst Paola Westbeek

Ooklanden als Chinaen India, banen zich succesvoleen wegin de viticultuur, maar zo
vanzelfsprekend was dateen halve eeuw geleden nog niet. Pas in 1976 kwam er een
revolutie op gangin de wijnwereld, en die vond plaats op 24 mei tijdens een blindproeverij
in Parijs.

The Judgement Of

Pars

Wijnliefhebbers hebben tegenwoordig meer keuze dan ooit. Prachtige
cabernet sauvignons komen niet alleen uit Frankrijk, maar ook uit Chili,
Australié en de Verenigde Staten. Zelfs in Nederland maken we mooie
wijnen in alle kleuren en stijlen, die met trots geserveerd worden in
toprestaurants. Neem bijvoorbeeld Restaurant RIJKS dat vorig jaar de
Wine Spectator Award kreeg, voor een indrukwekkende kaart met maar
liefst dertig wijnen van eigen bodem.

In 1787 maakte Thomas Jefferson,
Founding Father en derde president
van de Verenigde Staten, een wijnreis
door Noord-Itali€ en Frankrijk. Vooral
de wijnen uit Gevrey-Chambertin,
Meursault en Montrachet vielen
goed in de smaak en eenmaal terug in
Virginia liet hij zijn favoriete flessen
importeren. Hij was optimistisch
over de viticulturele toekomst van
zijn thuisland en schreef in een

brief naar Franse agronoom Charles
Philibert de Lasteyrie: We zouden in
de Verenigde Staten een even grote
verscheidenheid aan wijnen kunnen
maken als in Europa. Niet precies

van dezelfde soort, maar ongetwijfeld
even goed. Hoe groot zou zijn vreugde
zijn geweest met de resultaten van

de proeverij die de wijngeschiedenis
inging als The Judgement of Paris.

Wat aanvankelijk bedoeld werd als
een vriendschappelijke dégustation
ter gelegenheid van de 200ste
verjaardag van de Verenigde Staten,
veegde even later de hegemonie
van de Franse wijn van tafel. Het
idee van Steven Spurrier, een

jonge en gepassioneerde Engelse
wijnhandelaar was, om Franse
wijnexperts kennis te laten maken
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met wijn uit Californié. Naast zijn
succesvolle wijnzaak midden in
Parijs, Cave de la Madeleine, was hij
ook oprichter van L' Académie du
Vin, de eerste particuliere wijnschool
in Frankrijk. Beide ondernemingen
trokken veel Engels sprekende
klanten aan, waaronder wijnboeren en
journalisten uit Californig, die flessen
meebrachten om te laten proeven.
Blijkbaar was er iets gaande in de
Golden State.

Spurrier had oog voor gerenommeerde
wijnhuizen, maar kon ook razend
enthousiast worden over onbekende
producenten in kleine regio’s.
Aangespoord door zijn Amerikaanse
compagnon Patricia Gallagher, die
op reis ging naar Napa Valley en zeer
onder de indruk was van de kwaliteit
die ze daar aantrof, ging Spurrier

ook naar Californié om wijnen voor
de proeverij te selecteren. Namens
de Academie, nodigden ze een
gedistingeerde negenkoppige jury uit
om zes chardonnays en zes cabernet
sauvignons uit Californig, allemaal
van kleine, startende wijndomeinen,
te komen proeven. Om vooroordelen
uit te sluiten en de kans op erkenning
voor de wijnen te vergroten, besloot
Spurrier op het laatste moment

de proeverij blind te houden, met
daarnaast nog vier witte Bourgognes
en evenveel rode Bordeauxs uit zijn
winkel. Allemaal van topklasse. Op
de vraag of iedereen met het voorstel
akkoord ging was het antwoord: Pas
de probléme.

George Taber, was bij het evenement
aanwezig voor Time Magazine.

Hij sprak en verstond goed Frans

Bouillon! Zomer 2021 www.bouillonmagazine.nl

en merkte al snel dat er onder de
juryleden verwarring ontstond over de
herkomst van de wijnen. Toen Claude
Dubois-Millot van Gault&Millau de
befaamde Batard-Montrachet kreeg,
was hij overtuigd dat hij een wijn uit
Californié proefde, want die had geen
neus. En tijdens de eerste ronde met
chardonnays, gaf elk jurylid de meeste
punten aan de wijnen uit Californié.
Chateau Montelena uit 1973 kwam op
de eerste plaats, boven de Meursault-
Charmes uit hetzelfde jaar. Sterker
nog, drie van de top vijf wijnen
kwamen uit Californié.

Verbijsterd en vastbesloten om dit
niet weer te laten gebeuren, gingen

de juryleden de rode wijnen met nog
meer aandacht proeven. Wat bleek?
De Fransen kwamen weliswaar iets
beter uit de bus, maar alsnog ging de
eerste plaats naar de 1973 Stag’s Leap
Wine Cellars uit Napa Valley, die beter
scoorde dan de premier cru classés
Mouton-Rothschild en Haut-Brion.

Na de publicatie van Taber’s artikel
werd wijn uit Californié booming
business, maar de reacties en kritiek
die daarop volgden van Franse kant,
waren niet mals. De juryleden werden
als verraders gezien en Odette Khan,
hoofdredacteur van La Revue du Vin
de France, bleef volhouden dat er vals
was gespeeld. Bovendien waren de
Franse wijnen nog te jong om ze eerlijk
te kunnen beoordelen en zouden de
wijnen uit Californié niet zo goed
kunnen rijpen, meenden anderen. Dat
laatste argument werd dertig jaar later
ontkracht tijdens twee proeverijen

die gelijktijdig plaatsvonden in Napa
Valley en Londen. Dezelfde tien rode
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wijnen werden opnieuw ontkurkt.
Gebrek aan flesrijping bleek in 1976
beslist niet de boosdoener, want de
top vijf kwam uit Californié.

Wat Spurrier’s historische proeverij
uiteindelijk liet zien was, dat er
overal ter wereld uitstekende

wijnen gemaakt konden worden.
Sindsdien gingen Zuid-Afrika, Chili
en Australié zich verder ontwikkelen,
wetende dat niet alleen Frankrijk
gezegend is met goede terroir en
gedreven wijnmakers. De proeverij
uit 1976 diende als voorbeeld voor
onbekende kwaliteitswijnen, die
vanaf dat moment de vleugels kregen
om zich met de grote jongens te
meten. In 2004 bijvoorbeeld, was
Spurrier gastheer bij The Berlin
Tasting, die ook geschiedenis

maakte toen de Chileense wijnen
van Eduardo Chadwick gekozen
werden boven Franse klassiekers als
Chateau Lafite en Chateau Margaux
en de zogenaamde Super Tuscans,
waaronder Sassicaia. In feite gaf The
Judgement of Paris ook een nieuwe
impuls aan Franse wijnmakers, die
‘door hun prestigieuze viticulturele
geschiedenis hoogmoedig op hun
lauweren gingen rusten,’ zoals
Spurrier vaak zei. Zelfs Aubert de
Villaine van Domaine de la Romanée-
Conti, een van de juryleden in 1976,
gaftoe: ‘Ik verveelde me, maar toen
besefte ik het gunstige effect. We
wisten niet dat we concurrenten
hadden en deze proeverij gaf ons een
schop onder de kont.’
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